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Menù di San Valentino

Composta di sfiziosità di mare
Carpaccini marinati in bellavista

Gratinato misto alle erbe del bosco
Frittini di mare dorati in temperatura

--
Tagliolini di pasta fresca con astice e frutti di mare

--
Scaloppa di orata del mediterraneo 

con spinacini novelli 
in crema quenelle di patate e basilico

--
Scrigno dolce di golosità 

con frutta e creme
-- 

Tutto accompagnato con selezione di vini acqua e caffè

Prezzo euro 35 per persona
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